Genuss’09: Genuss-Bucht in der Rogglischeune Spiez
Als einer der kulinarischen Höhepunkte der Gnusswuche’09 (oder als DER kulinarische Höhepunkt überhaupt) galt die Genuss-Bucht in der Rogglischeune in Spiez. Unter der Leitung der beiden Spitzenköche Daniel Rindisbacher, Restaurant Panorama Aeschiried und Christian Künzi, Restaurant Bären Reichenbach wurde Genuss auf hohem Niveau geboten. Und Regionalprodukte standen hier auch wirklich im Zentrum unter dem Motto «Rund ume Niese mit Dänu und Chrigel».
Das exklusive 3-Gang Menu mit auserlesenen Weinen begann mit einem Apéro mit feinen Überraschungs-Häppchen.
Zur Vorspeise genossen die Gäste eine kalte Kartoffelsuppe mit geräuchten Fischspezialitäten aus dem Thunersee. 
Dann zum Hauptgang servierten die Gastgeber «Rich u Arm vom Chalb»: Kalbscarré und Hacktätschli mit Steinpilzen vom Niesen, hausgemachte Alpenkräuternüdeli und Gartengemüse. Der Nachservice war grosszügig, und die Gerichte, trotz der improvisierten Küche angenehm in der Wärme.
Zum Dessert wurde ein Buffet mit über 15 Schweizer Rohmilchkäsen, hausgemachte Crèmeschnitte mit frischen Beeren, Alpnidle und Riesenmeringuen aufgetischt.
Zu diesem Genussakt wurden Weine von den Rebbergen Spiez und Seftigen serviert.

Der Gast wurde aufmerksam, ruhig und sehr freundlich bedient. Wer an der Genuss-Bucht teilnahm, wird den beiden Gildeköchen auch in ihren Gasthöfen selber gerne einen Besuch abstatten.
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Christian Künzi, Gasthaus Bären Reichenbach, Daniel Rindisbacher, Restaurant Panorama Aeschiried: Die Gastgeber
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Die Küchenmannschaft nach geleisteter Top-Arbeit
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Der Hauptgang
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Die Vorspeise

Gabi Eschler, Koordination Genuss’09/Gnusswuche’09, gabi.eschler@regionalprodukte.ch
